‘Waldknechtshofer kreative
und lokale XKiiche

Gedffnet taglich
von 12:00 Pis 23:.00U~Ar
am Wochenende
pis 24:00Uhr

Frste und Letzte Bestellung,
Montag, Donnerstag, Freitayg, Samstag, Sonniag
12:00-14:00Uhr / 18:00-21:00 Uhr
Dienstayg und Mittwoch geschlossen.



7-Gang Gourmet Meni

Gerducherter und glasierter Aal

Auf Rote-Beete Carpaccio, mit Réther Ziegenkdsemousse

und Murgtaler Chiabrot

Aekok

Petersilienwurzelcremesuppe

Mit Gewiirzbirne und Zimtcroutons

Sauerbvraten vom ScAawarzwalder Stor

Auf Champagner-Schwarzwurzel und siif3en Pariser Kartotfeln

AFokok

Duett von der Barbarie Fnte

Entenbrust und Frithlingsrolle, an asiatischem Zuckerschotensalat

Grapefruit Sorvet
Mit Ginie-Wachholder - Espuma

Aekok

Duett vom Rehr
Mit gratinierter Waldpilz-Tart, Selleriepiiree

und Rotweinquitte

sFokok

Interpretation von der Schwarzwdlder Xirsche

Menii: 86,00 Euro.



5-Gang Genieffer Meni

Hausgebeizter Lachs
Auf warmem Kartoffelespuma, karamellisiertem Fenchel

und Dinkelcroutons

Wildmaultdschle
Auf gesduerten Alblinsen mit Nussbutter und Kartoffelstroh

Gebratener Zackenbarsci
Auf Cazuela - Muschel-Bohnen Ragout - mit knuspriger Chorizo

Mit Ganseleber gefrillte Wachitel
AufMadeira Jus, Auberginenkaviar und Fondant Kartoffeln

Variation von Hagetultte, Ziegenkdse undad Birne

Menii:65,00



3-Gang Gutshof Menii

FEntenleperterrine
Mit Kaffeekrokant, Passionsfrucht und Brioche

Duett vom Iberico - Xarree und Secreto

Aut Auberginepiiree, mit gegrilltem mediterranen Gemiise und Mojo Rojo

Interpretation vom Bratapfel
Bratapfel, Praliné Fiillung, Hippe, Panna — Cotta, Quarkmousse

Menii: 57 ,50



3-Gang Meniu vegan

ZUCCAINT - Salat

Mit Portwein geschmorter Rote — Beete und Cashewkern -~ Kéase

Zitronen - Mandel Risotto
Mit Babykresse und Krokant

Komposition von Karotte, Xokos, Keks und Vanille

Menii: 35,50
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Vorspeisen

Gerducherter und glasierter Aal
Auf Rote-Beete Carpaccio, mit Réther Ziegenkasemousse 14,90
und Murgtaler Chiabrot

Zucchini - Salat (vegan)

Mit Portwein geschmorter Rote — Beete und Cashewkern — Kase

12,00
Fntenleperterrine
Mit Kaffeckrokant, Passionsfrucht und Brioche 13,90
Hausgebeizter Lachis

Auf warmem Kartoffelespuma, karamellisiertem Fenchel 1290

und Dinkelcroutons

Angerducherter Rindertartar
Wachtelei, Cornichons, Schalotte, Cognac 19,40

Pelersillenwurzelcremesuppe
Mit Gewiirzbirne und Zimtcroutons 6,90

Wildmaultdschle
Auf gesduerten Alblinsen mit Nussbutter und Kartoffelstroh 1290



Hauptgdinge

Duett vom Refr
Mit gratinierter Waldpilz-Tart, Petersilienwurzel 26,00

und Balsamessig ~ Kirschen

Mit Ganseleber gefiillie Wachiel
Auf Madeira Jus, Auberginenkaviar und Fondant Kartoffeln 25,90

Duett von der Barbarie Fnte

Entenbrust und Frithlingsrolle, an asiatischem Zuckerschotensalat

2550
Duett vom Iberico - Xarree und Secreto

Auf Auberginepiiree, mit gegrilltem mediterranen Gemiise und Mojo Rojo

26,50
Sauerbraten vom Schwarzwdlder Stor
Auf Champagner-Schwarzwurzel und siifen Pariser Kartoffeln
25,00
Zitronen - Mandel Risotto (vegan)
Mit Babykresse und Krokant 20,90

Schwdbischer 2wiebelyostbraten vom Riicken 30097

Auf Késeknépﬂe, mit Rostzwiebeln, Madeirazwiebeln und Portwein
Schalotten 2450

Gebratener Zackenbarschi

Auf Cazuela -~ Muschel-Bohnen Ragout ~ mit knuspriger Chorizo
2590



Desserts

Interpretation von der Schwarzwdélder Xirsche
10,80

Interpretation vom Bratapfel

Bratapfel, Praliné Fiillung, Hippe, Panna — Cotta, Quarkmousse
1080

Komposition von Karotte, Xokos, Keks und Vanille
1080

(Vegan)

Variation von Hagebutte, Ziegenkdse und Birne
1080



