‘Waldknechtshofer kreative
und lokale XKiiche

Gedffnet taglich
von 12:00 Pis 23:.00U~Ar
am Wochenende
pis 24:00Uhr

Frste und Letzte Bestellung,
Montag, Donnerstag, Freitayg, Samstag, Sonniag
12:00-14:00Uhr / 18:00-21:00 Uhr
Dienstayg und Mittwoch geschlossen.



7-Gang Versucherle Mernii

Cevice vom Zackenbarsch
Mit, Limette, Granatap{el, Chili

Geschdumte Suppe von Sauerampfer und griinem Pleffer
Mit Wildkrauter — Frischkase Klo3chen

Gebratenes Lachisforellenfilet mit Jakobsmuschel
Auf Rahmkohlrabi mit sautierten Kirschtomaten und Wildkrauterpesto

Dueltt von der Perlhufinbrust
Auf Exbsenpiiree, glasierten jungen Karotten, Speck Chips, und Praline

Grapefruit Sorvet
Mit Ginie-Wacholder — Espuma

Milchkalbsriicken unter der Morchel - Spitzwegerichi Xriste

Auf gratiniertem Pilzragout mit Zuckerschoten, Krdauterschupinudeln

Variation von Xokosniuss und Anands

Kokoshippen, Kokoscréme, Ananas — Rum Ragout, Kokoseis, Ananassorbet

Menii: 86,00



5-Ganyg Genieffer Menii

Hausgebeizter Lachs

mit seinem Kaviar, mit Wildkrdutermousse und karamellisiertem Fenchel

Griiner Spargel- Biiffelmozzarella Salat
Mit Chiabrot, Pi{{erlingen Wachtelei, Biiffelmozarella aus dem

Schwarzwalcl, Schwarzwalder Schinken

Gebratenes Schwarzwdlder Stoyfilet
Auf Litronenrisotto, Wildkrauter — Mojo Espuma und pochiertem Fi
] P P

Mit Pistazienmousse geftillie Wachite!
Auf Auberginenkaviar mit Fondant Kartoffeln

Rhabarver, Frabeere und Ziegenkdse in Texturen

Menii: 65,00



3-Gang Gutshof Menii

Interpretation von Matjes Hausfrauenart
Griiner Ap{el, marinierte Zwiebel, Gurke, Saure Sahne, Kartoffel

Lammbiifte im Heu gebacken
Auf gerostetem Knoblauch-Kartoffelpiiree mit gegrilltem Friihlingslauch

Interpretation von der Schwarzwdélder Xirsche

Menii: 35,50



3-Gang Menii vegetarisch

geschdumie Suppe von Sauerampjer und griinem Pfeffer
Mit Wildkrauter — Frischkase Klé3chen

Pfifferlingravioli

An Salbeibutter , Parmesan, Sommertriiffel

Interpretation von der Schwarzwdélder Xirsche

Menii: 3?, 50
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Vorspeisen

Interpretation von Matjes Hausfrauenart 1290
Griiner Ap{el, marinierte Zwiebel, Gurke, Saure Sahne, Kartoffel

Griiner Spargel- Biiffelmozzarella Salat
Mit Chiabrot, P{i{{erlingen, Wachtelei, Biffelmozarella

aus dem Schwarzwald, Schwarzwalder Schinken
14,00

Makrelenfilet auf Ziegenkdsecreme

Mit Negro, Ochsenherz und gelben Tomaten. an Basilikumél und
frischem Basilikum

1290
Hausgebeiztey Lackis
mit seinem Kaviar, Wildkrautermousse und karamellisiertem Fenchel
14,00
Angerducherter Rindertartar
Wachtelei, Cornichons, Schalotte, Cognac 1240

Geschdumie Suppe von Sauerampfer und griinem Pfeffer
Mit Wildkrauter — Frischkase Klo3chen 6,80

Cevice vom Zackenbarschi
Mit, Limette, Granatap{el, Chili 1?,80



Hauptgdinge

Milchkalbsriicken unter der Morchel - Spitzwegerich Xruste
Gratiniertes Pilzragout mit Zuckerschoten und Krauterschupfnudeln 25,80

Mit Pistazienmousse gefrillte Wachitel

Auf Auberginenkaviar mit Fondant Kartoffeln
2490

Duett von der Perlhuinbrust
Auf Erbsenpiiree, glasierten jungen Karotten, Speck Chips, und Praline

2150
Gebratenes Schwarzwdilder Storfilet

Auf Zitronenrisotto, Wildkrauter — Mojo Espuma und pochiertem Ei
2390

Schwapischer Zwiepbelyostbraten

Auf K'éiseknépﬂe, mit Réstzwiebeln, Madeirazwiebeln und Portwein
Schalotten 99,50

Lammitifte im Heu gebacken

Auf gersstetemKnoblauch-Kartoffelpiiree mit gegrilltem
Frithlingslauch und Speckbohnenbiindchen

2450
Pftfferlingravioli
An Salbeibutter, Parmesan, Sommertriiffel
1750

Gebratenes Lachisforellenfilet unda _Jokobsmuschel

Auf Rahmkohlrabi mit sautierten Kirschtomaten und Wildkrauterpesto
2550



Desserts

Interpretation von der Schwarzwdélder Xirsche
1050

Rhabarver, Fradbeere und Ziegenkdse in Texturen
1050

Variation von Xokosnuss und Ananas

Kokoshippen, Kokoscréme, Ananas — Rum Ragout, Kokoseis, Ananassorbet
1050



